Menu Terroir
19,90 €

Terrine du Chef Pistachée au Gingembre

Fleischpastete des Chefs mit Pistazie und Ingwer / Terrine from Our Chef with Pistachios and Ginger
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Tarte a I’'Oignon Maison et sa Salade Verte
Hausgemachte Zwiebeltorte mit griinem Salat / Homemade Onion Pie with Green Salad
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Coq au Riesling
Hahn in Riesling SofSe / Cockerel with Riesling Sauce
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Munster de nos Vallées gratiné sur Lit de Pommes de Terre,

Lardons, Oignons, Cumin, accompagné de Salade verte
Miinsterkise mit Kartoffeln im Offen iibergebacken, Speck, Zwiebeln, Kiimmel, Griiner Salat
Grilled Munster Cheese with grilled Potatoes Gratin, Bacon, Green Salad
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Kougelhopf glacé au Marc de Gewurztraminer
Eiskugelhopf mit Marc de Gewiirztraminer / Iced Kougelhopf with Marc de Gewiirztraminer
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Créme Brilée

Prix nets Euros, T.V.A 5,5 % et service compris




